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Repainting a Venetian master

By Nicholas Lander
Venice

The recently opened Venice
Biennale has captured the
headlines with photos of the
artists, their installations and
their svmbiosis, or not, with La
Serenissima.

The most talked-about
restaurant news, however,
concerns the invasion of one of
Venice's longest established
rendezvous venues, Caffée Quadri
in 8t Mark’s Square. Since
January this has been under the
capable management of brothers
Massimiliano and Raffaele
Alajmo, whose base hitherto has
been the highly rezarded Le
Calandre restaurant in Padua, a
drive of 30 minutes away (much
less, I was informed, if Raffaele is at the wheel).

This gem of a building, which started life in the 16th century as a wine bar
specialising in Malvasia and then became a coffee house, has seen builders
swarm over 1t== upsta]r': ldtchen and restaurant A feu weeks ago it finally @ TEAMWORK

nnnnnnnnnnnnnnnnnn



FINANCIAL TIMES: 17 -06-2011

reopened: the next few months will also transform the ground floor café.

This is now an exceptionally elegant restaurant. The two rooms upstairs have
been opened up to give the space a greater presence; and lighting from above is
now focused on the tables so that nothing detracts from the view across to 5t
Mark's and the Campanile. The red side plates with their two small holes evoke
Venetian masks while inen tablecloths are smartly tucked under the tables like
bed sheets.

Although Massimiliano remains at the stoves in Padua, he writes the menu that
chef Silvio Giavedoni executes adroitly while Raffaele hovers from table to table.

Two different antipasti, one of bright summer vegetables and another, described
as a cappuccino della laguna. of rockfish topped with creamy potato purée and
saffron, preceded a stunning risotto of red shrimps and pasta tubes with a
pistachio sauce. Both main courses were chosen to accommodate the exceptional
heat of early June: raw, chopped Piedmontese beef, wrapped in lettuce leaves
with a dipping sauce of Venus clams, and thin slices of guinea fowl with a sauce of
calves’ liver, alla veneziana. Other memorable touches included luscious cubes of
fruit as petits fours and an excellent wine list.

My incessant questions to Raffaele about how exciting it must be to manage one
of Venice's most historic restaurants eventually persuaded him to give me a tour
of the property. Standing in the front of the café, next to where a small orchestra
was playing, Raffaele explained that Venetian bylaws prevent any café owner
offering umbrellas or heating as well as any food that requires a knife and fork.
And, while it is sensible that every chair in the square should be of the same
design, it is a shame that those currently on display should be so unattractive.
Could this be a project for the next Biennale, I wondered?

He laughed and added, “Come the high-water mark in November, this front
entrance is completely impassable unless vou're wearing protective waders up
to vour thighs.” He assured me that the view from the restaurant on to St
Mark’s under water is remarkable: I will choose to remember it bathed in the
evening sunshine.

Had the sun been shining when we arrived from the airport at Venissa, a
restaurant with six bedrooms on Mazzorbo linked to the island of Burano, then
we would not have witnessed its chef. Paola Budel. experiencing power failures
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throughout lunch. She kept her attentions admirably focused on the cooking,
which involved excellent raw ingredients. These appeared in a fritto misto of
soft-shell crab; fillets of eel with a stunning anchovy puree; spaghetti with
sardines and onions: and grilled scorpion with artichokes cooked three different
ways. Breakfast includes honey from the nearby island of Sant’Erasmo.

Finally. for what has become a ritual on every visit, we had a dish of fritto misto
at Vecio Fritolin, close to the Rialto. with the welcoming smile of Irina Frezuia. a
combination now enhanced by the skills of her voung chef, Daniele Zennaro. As
we sat in the corner, a well-known artist came in and called to the manager,
“Ancora qua” (“Back again”), for what I discovered was his third dinner in three
nights. Lucky fellow!

nicholas. lander@ft.com

More columns at www.ft.com/lander

Caffe Quadri

www.caffequadriit

€140 per person, excluding wine

Venissa

WWW.venissa.it

€80 per person, excluding wine

Vecio Fritolin

www.veclofritolin.it

€55 per person. excluding wine
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“Vecio fritolin” di Venezia [
Sosta imperdibile per Financial Times

Il giornalista del "Financial Times" Nicholas Lander, in faguna per Papertura della Biennale, sié
COncesso una cena al “Vecio fritofin®, accofto daifa simpatia di lrina Freguia affiancata dal
giovane cuoco Daniele Zennaro, con fei dal 2008, Lander I'ha definito wun rituale per ciascuna
visitan

Micholas Lander, giornalista del Arancial Times, I'ha definito «un
rituale per clascuna visitax=. Sta di fatto che 13 bonta e 1a qualita dej
prodaotiti del ristorante “Vecio Fritolin® di frina Freguia (nella fofo)

sond stafi recensiti in un aricolo del giornalista in visita a Venezia.

[l giornalista in laguna per I'apertura della Biennale, ha colto
I'ocoasione perveders il nuovo Caffé Quadr ristrutturata, poi ha
visitato il ristorante e ostello Venissa, infine si & concesso una cena
al *Vecio fritolin® accolto dalla simpatia di Irina Freguia afflancata dal
2009 dal glovane chef Daniele fennaro (neda fofo), 32 anni.

«E perultimo - silegoe nell'adicolo - per gquello che & diventato un
rituale per ciascuna visita, akbiamo mangiato un piatto di fritto al
“Wecio Fritalin®, vicino a Rialto, dove ci ha acoolto il sorriso di lrina
Freguia, una combinazione attualmente accentuata dalle doti del
giovane chef Daniele Zennaro. Cisiamo seduti in un angalino del
lozale, un arista noto & enfrato & il manager del locale gli ha detto;
“Ancora qua? Perquello che ho potuto capire era |a sua terza cena
al “Vecio Fritolin® in 2 notti... Fortunato!=
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Lander ha scelto di assagoiare uno dei piath stonct del locale il fritto misto. Infatti, il name “Wecia
fritolin® deriva dagli storici “fritolini”, piccoli locali che vendevano pesce appena fritto. || pesce veniva
servito in cartocci di carta: lo scartosso (ciog il cartoccio) di pesce fritto.

zll fritte misto nmane senza alcun dubbic il nostro piatto pid Achiesto - spiega Irina Freguia - anche
Se proprio grazie a Danlele Zennarc la cucina sta evalvendo proprio grazie alla creativita e alla
professionalita dello chefs
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zConosca Mick dal 2003, anno della prima recensione del “Vecio Fritelin™ sul Financial Times -
conclude Irina - Ho voluta fargli conoscere le ultime nowita nel panarama della ristorazione
veneziana; due eccellenze che, assieme alle realtd gia esistenti, segnano una magaiore
attenzione alla tradizione encgastronomica veneziana, alla qualitad dei prodotti & alla
professionalita del senvizios

| “Wecio Fritalin® sitrova a due passi da Rialto. vicing al Museo di Afe Modema Ca’' Pesaroe a
palazzo Ca Cormerdella Redgina sede della Fondazicne Frada, che, grazie alla collaborazione con
i Musel Civici Veneziani, rappresenta un nuove impartante punto di riferimenta per I'offerta culturale
cittadina.

Vecio Fritolin
Calle della Regina iRialto), 2262 Venezia
Tel 041 5222881

Articoll carrelati:
L'antica Veneria nel piatto | sapon di Rialto al Vecio Fritalin
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Il fritto misto del ristorante “Vecio
Fritolin” di Venezia sul “"Financial
Times”

Motizia del 25/0a8/2011

Sta di fatto che la bonta e la qualitd dei prodotti del ristorante "Vecio
Fritolin” di Irina Freguia sono stat recensiti in un articolo del giornalista in
visita a Venezia (l'articolo & in allegato).

Il giornalista in laguna per l'apertura della Biennale, ha colto l'occasione
per vedere il nuovo Caffé Quadr ristrutturato, poi ha visitato il ristorante
ed ostello Venissa, infine si &€ concesso una cena al "Wecio fritalin”
accolto dalla simpatia di Irina Freguia affiancata dal 2009 dal giovane
chef Danigle Zennaro (32 anni’,

"...E per ultimo - si legge nellarticolo - per quello che & diventato un
rituale per ciascuna visita, abbiamo mangiato un piatto di fritto al "Vecio
Fritolin®, vicino a Rialto, dove ci ha accolto il sorriso di Irina Freguia, una
combinazione attualmente accentuata dalle doti del giovane chef Daniele
Zennara. Ci siamo seduti in un angolino del locale, un artista noto &
entrato e il manager del locale gl ha detto: "ancora qua?". Per quello che
ho potuto capire era I3 sua terza cena al "Vecio Fritolin™ in 3 notti...
Fortunato!”

Lander ha scelte di assaggiare unc dei piatt storici del locale il fritto
misto. Infatti, il nome "Wecio fritolin” deriva dagli storici "fritolini”, piccoli
locali che vendevano pesce appena fritto. Il pesce veniva servito in
cartocci di carta: lo scartosso (cioé il cartoccio) di pesce fritto.

"1l fritto misto rimane senza alcun dubbio il nostro piatto pid richiesto -
spiega Irina Freguia — anche se proprio grazie a Daniele Zennaro la cucina
sta evolvendo proprio grazie alla creativita e alla professionalita dello
chef”, "Conosco Mick dal 2003, anno della prima recensione del "Wecio
Fritalin” sul Financial Times — conclude Irina — Ho voluto fargli conoscere
le ultime novita nel panorama della ristorazione veneziana: due eccellenze
che, assieme alle realta gia esistenti, segnano una maggiore attenzione

alla tradizione enogastronomica veneziana, alla qualitd dei prodotti e alla
professionalita del servizio™,

Il "Wecio Fritolin® si trova a due passi da Rialto, vicino al Museo di Arte
Moderna Ca' Pesaro e a palazzo Ca' Corner della Regina sede della
Fondazione Prada, che, grazie alla collaborazione con i Musei Civici
Veneziani, rappresenta un nuovo importante punto di riferimento per
I'offerta culturale cittadina. Calle della Regina {Rialto), 2262 _ Venezia
(Telefono +39 041 5222881 _ www.veciofritolin.it). Il nstorante & anche
in facebook

Ufficio stampa Vecio Fritolin @
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Il fritto misto del ristorante I Vecio Fritolin_” di Venezia sul CFinancial
Times[

I& ] Wenerdi 24 Biugno 2011 15:44 i | =

[I fritta misto del ristorante TVecio Fritolin2 di Venezia sul ZTFinancial TimesZ. Micholas Lander, giornalista del CFinancial

TimesZ, 'Tha definito Zun rituale per ciascuna visitaZ. Sta di fatto che la bonta e la qualita dei prodotti del ristorante ZVecio

Fritalin” di Irina Freguia sono stati recensiti in un articalo del giornalista in visita a Venezia. || giornalista in laguna per
[Zapertura della Biennale, ha colte 'Toccasione per vedere il nuovo Caffé Quadri ristrutturato, poi ha visitato il ristorante ed
ostello Venissa, infine si & concesso una cena al ZVecio fritolinT accolto dalla simpatia di lrfina Freguia affiancata dal 2009 dal
giovane chefDaniele Zennara (32 anni).

ZZE per ultima T 5ilegge nellZaricolo - per quello che & diventato un rituale per ciascuna visita, abbiame mangiato un piatto di
fritta al ZVecio Fritalinz, vicino 2 Rialta, dove ci ha accolto il sorriso di Irina Freguia, una combinazione attualmente accentuata
dalle doti del giovane chef Daniele Zennara. Ci siamao seduti inun angolino del locale, un arista noto & entrato & il manager del
locale ali ha detta: “Ancora qua?”. Per quello che ho patuto capire era la sua terza cena al ZVecio FritalinZ in 3 notti... Fortunatal Z

Lander ha scelto di assaggiare uno dei piatt storici del locale il fritto misto. Infatti, il nome ZVecio fritolinZ deriva dagli storic
CfritoliniZ, piccoli locali che vendevano pesce appena fritto. || pesce veniva semvito in carocc di carta; lo scartosso (ciog il
cartoccio) di pesce fritto

ZII-fritta misto rimane senza alcun dubbio il nostro piatto pid richiesto - spiega Irina Freguia = anche se proprio grazie a Daniele
Zennarao la cucina sta evolvendo propric grazie alla creativitd & alla professionalits dello chef2. 2Conosco Mick dal 2003, anno
della prima recensione del TVWecio Fritelin sul Financial Times - conclude Irina - Ho veluto fargli conoscere le ultime novita nel
panarama della ristorazione veneziana: due eccellenze che, assieme alle realta gia esistenti, segnano una maaggiore attenzione
alla tradizione enogastronomica veneziana, alla qualitd dei prodotti & alla professionalita del senizioT.

Il ZWecia Fritolinz =i frova a due passi da Rialto, vicine al Museo di Are Moderna Ca’ Pesarc e a palazzo CaZ Coarner della
Fegina sede della Fondazione Prada, che, grazie alla collaborazione con | Musei Civich Veneziani, rappresenta un nuovo

e

importante punto di riferimento per "2 offerta culturale cittadina, Calle della Regina (Rialto), 2262 _ Venezia
www.veciofritolinit
www teamwaorkstudio it
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In&Out

a cura di: Eleonora Cazzaro-e Elena Schiavon

2g9/06/2011

L'eccellenza della ristorazione
veneziana finisce anche sul
Financial Times

Scritte da: Elena Schiavon alle 12:z20 del 20/08 /2011

Tags: caffe guadri, mangiare bene a veneria, ristoranti, vecio fritolin,

venezia, venissa

Un giornalista del Financial Times, Wicholas Lander, Cha :
definito "1 #ituale per clascira visita - non parla né di musei,
né di chiese, bensi del fritto misto e dei piatti della cucina E
tradizionale del “Vecio Fritolin™. Motivo in pin di orgoglio per il
suo lavoro, e grande soddisfazione per la proprietaria del locale,
Irina Freguia, affiancata nella conduzione del locale dal 2009 dal

giovane chef Daniele Zennaro.
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Durante una visita nella citta lagunare in occasione della Biennale : : Eil:f:ﬂffe =i o
d'Arte. il giornalista ha seguito un tour enogastronomico che ha s Morale el favols
toccato aleuni locali storici della tradizione culnaria veneziana: il + Zoelagatta
Grancaffe Quadri di Piazza San Marco, da qualche mese & s Veneto Q.B.
sotto la direzione dei fratelli Alajmo (famosi nel mondo per i s A NordEstdiche...

Donne & Uominid
La borsa di Sara
In & Ont

Buona Forchetta
Il gialle e il blu
Misto Veneto
Palla a due

ristorante stellato "Le Calandre" di Padova), dove ha elogiato 1
piatti preparati dallo chef e in particolare 1a battuta di vacchetta
piemontese in foglia di lathiga con crema di tarhufo di mare al
bergamotto e il petto di faraona battuto e scottato con salsa di
fegato alla veneziana, cappeti e cafte; seconda tappa del "tour”
culinario, il Venissa, della chef Paola Budel, dove la degustazione
& caduta su una reinterpretarione di alcunt classici della cucina
veneziana come il fritto misto, 1 filetti di anguilla con crema di
accinghe, gli spaghetti con le sarde e le cipolle, e grigliate di
scotfani con carciofi cott tre modi diversi. Ultima tappa il Vecio
fritolin, dove il piatto forte e il fritto misto di pesce. Il nome
“Wecio fritolin™ deriva dagli storici “fritolini™, piccoli locali che
vendevano pesce appena fritto_ Il pesce veniva senvito in cartocci
di carta, lo scarrosso (il cartoccio, in dialetto veneziano, ndr) di
pesce fritto "Il fiitto misto rimane seviza alcun dubbio il nostro
piatto pit vichiesto” - dice Irina Freguia del Vecio Fritolin —
anche se proprio grazie a Daniele Zennavo la cucina sta

evolvendo proprio grazie alla creativita e alla professionalita
dello chef™.

Tre tappe culinarie (di arte della ristorazione, direi) di eccellenza
da segnare sulla cartina per le prossime gite a Venezia,
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Il frirto misto del ristorante "Vecio Fritolin" di Venezia sul "Financial Times"

Micholas Lander, giornalista del "Financial Times'. I'na definico "unh rituale per ciascuna visita'. Sta di fatto che la bontae la
qualita dei prodotti del nstoranre "Vecio Frirolin' di Inna Freguia sono seari recensin in uh articolo del giorhalista th visita a
Venezia (['aricolo ¢ i allegato).

T . . . -
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occasione per vedere il nuovo Catfe Quadn rstrutturato, poi
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ha visiearo il nstoranee ed oscello Venissa, infine 1 & coticesso uha ceha al "Vecio frirolin" accolvo dalla six npatia di Intia

tags - vini fritto ristorante
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